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Hmmm
met Hesse

tekst en foto's patrick hesse

Een gezellige periode breekt aan, fraaie 
herfstkleuren in de natuur, lange winterwan-
delingen en genieten van warme gezelligheid 
binnen. Tijd voor lekker lang borrelen met 
vrienden of familie, thuis op de bank op of 
een sfeervolle locatie. Wander Island in Vin-
keveen is zo'n plek. Bekend van sfeervolle 
zomeravonden, maar nu de laatste terras-
gasten zijn verdwenen, is het team aan de 
slag gegaan om de fijne zomerlocatie om te 
toveren tot een heerlijke cosy winterlocatie 
en dat is erg goed gelukt.

Op deze gure en stormachtige najaarszaterdag-
avond stap ik met mijn eega het sfeervolle en 
behaaglijke Wander Island binnen. Uitgewaaid 
en wel worden we gastvrij ontvangen door Britt. 
Deze charmante jongedame zal ons door deze 
avond loodsen. Met een grote glimlach (service 
with a smile, ik hou er van) begeleidt ze ons naar 
de mooiste tafel van het restaurant, de Chef’s 
Table, rechtstreeks gesitueerd aan de open keu-
ken waarin topchef Willem de scepter zwaait. 

Zodra we zitten komt ook Willem met grote 
glimlach ons welkom heten. Het is dit jaar het 
derde seizoen dat Wander Island in de winter 
open is en het tweede jaar dat Willem het culi-
naire brein van Wander Island is. En dat hij kan 
koken bewijst niet alleen zijn CV, maar ook mijn 
eerdere bezoeken aan Wander Island waar ik 
zijn kookkunsten heb mogen ervaren. Vanavond 
wordt beslist weer een culinair feestje!

Willem belooft ons een proeverij te maken van 
enkele nieuwe gerechten die de komende peri-
ode op de kaart komen. Ik zou zeggen: Bring it 
on! Het is heerlijk behaaglijk en gezellig druk in 
Wander Island. We kijken naar buiten over het 
water waar de Vinkeveens Plassen zich van hun 
ruwste kant laat zien.

We beginnen met een Bruschetta met wasabi 
burratacrème en warme tomatensalsa met zon-
gedroogde tomaten. De toon is gezet met deze 
heerlijke appetizer. Daarna komt Willem met het 
volgende gerecht: Paling met Unagi saus. Deze 
combinatie van zout en zoet is verrassend en 
erg lekker, een aanrader. Het derde gerecht is 
bijzonder: een steak tartaar met beenmerg op 
smaak gemaakt op de traditionele wijze met 
heerlijke smaken van umami, geserveerd in het 
bot. Wat een aparte smaakbeleving.

Er komt een grote groep vriendinnen binnen die 
klaar zijn voor een gezellig avondje tafelen: een 
en al gezelligheid. Je kunt zowel genieten van 
je eigen gerecht als – zoals wij deden – samen 
gerechten delen; shared dining oftewel samen 
delen. Ook het andere bedienend personeel is 
opperbeste stemming en draagt bij aan de fijne 
beleving.

Het volgende gerecht verschijnt op tafel. Dit 
keer veganistisch: Aubergine met lak van miso 
en hoisin, gegrild amandelschaafsel en 5 spice 
kruiden.  

Als kopstuk is er een geweldige Denver Steak 
(ook wel bekend als de Denver Cut of ‘chuck un-
der blade center steak’, wordt gesneden uit de 
nek van het rund, net boven het schouderblad. 
Specifiek van de Serratus Ventralis spier, die 
bekend staat om zijn malsheid en rijke smaak, 
vergelijkbaar met een flat iron steak.) Ook mijn 
vrouw is hier helemaal stil van. We hebben zel-
den zo’n fijne steak geproefd, wat een geweldig 
stuk vlees, zeg. En wat is die Willem toch een 
culinaire duivelskunstenaar. Eigenaar Jurrie van 
de Berg geeft niet voor niets deze chef de vrije 
hand. 

Het is heerlijk genieten van het eten, maar zeker 
ook de ambiance is geweldig bij Wander Island; 

Wander Island Vinkeveen

Winter Wonder Wander Island...

echt voor een avondje tafelen, of voor een heer-
lijk drankje – of je nu kiest voor een selectie bie-
ren, een fijn cocktail of de uitgebreide wijnkaart, 
er is voor ieder wat wils.

Daar komt Britt met het dessert: Filodeeg met 
Gorgonzola, walnoten, amandelen, honing en 
vijgencompote.  Weer een combinatie van zoet 
en hartig, wát een smaakvol dessert zeg!

Na deze proeverij kunnen wij alleen maar con-
cluderen dat Willem zijn winterkaart weer super 
voor elkaar heeft. Hij zal zeer binnenkort ingaan 
(houd de socials van Wander Island in de gaten: 
@wander.island.

Willem had de lat al behoorlijk hoog liggen en de 
verwachtingen waren hoog gespannen, maar hij 
heeft ons opnieuw weten te verrassen met deze 
originele gerechten. Wander Island een zomer 
locatie? Zeker! Maar juist in de wintermaanden 

is Wander Island een gezellig restaurant voor 
een cosy dining-ervaring. Parkeer gratis, wandel 
over de brug naar het eiland en waan je in de 
winterse wereld van Wander Island.

Wander Island
Zandeiland één, Vinkeveen
tel. 0294-267112
www.wanderisland.nl
Wander Island is zeer actief op social media: @wander.island

Geopend:
MA-WO-DO: 12:00 – 22:00
VR-ZA-ZO: 11:00 – 22:00
Keuken geopend 12:00 – 21:00

Dinsdag gesloten

Chefkok Willem Gastvrouw Britt


